UHUDLEREI
Herlich willbommen!

Unser Herz schlagt fur den Uhudler, jenen einzigartigen
Fox-Ton, der verzaubert und durch die Lebendigkeit
seiner Direktrebe Uberrascht. Mit dieser Lebendigkeit
kreieren wir unsere Uhudlerspezialitaten im
Weinbau und in der Wilderei.

KIRCHENWIRT***, WEINGUT, VINOTHEK, WILDEREI Ry 2 sagbef Neben dem Wohlfihl-Gasthobkicchaamuinnal
So, Mo 8-17, Kiiche 11-15 Uhr /
Di, Frei, Sa 8-24, Kuche 11-14:30 und 17-20:30 Uhr
Di und Frei ganztagig Backhendltage!
Langschlafer-Sonntag - warme Kuiche von 11-15 Uhr
Mi, Do Ruhetag

in Eltendorf laden wir von Mai bis Oktober in dl
Hoch-Zeitschenke im Uhudlerwertel
und neu - von November bis :
Dorfbuschenschank mi i

i 5 4 . y HOCH-ZEITSCHENKE
£ o - Mai bis Oktober
Freitag bis Montag ab 14 Uhr
Auch an Feiertagen gedffnet!
Di, Mi, Do Ruhetag

DORFBUSCHENSCHANK
Oktober bis April
Do warme Spezialitdten von 10-24 Uhr
Frei, Sa, So und Feiertag von 14-24 Uhr
Mo, Di, Mi Ruhetag

JI b et Auch auBerhalb unserer Offnungszeiten
P il S stehen wir fir Familien- oder Firmenfeste
* s gerne zur Verfiigung..

ofﬁc. . dlere| mirth.at
www.U udlerel—mlrth.a

Acnono, ecnt,
Gasthof Kirchenwirt***
Weingut
Wilderei

Hoch-Zeitschenke
Dorfbuschenschank




g:. ﬂ . e***

,Erfrischend echt” und kostlich regional.

Im Stammhaus wird seit drei Generationen im Familienteam
kreativ und mit voller Freude gearbeitet.

Im gemutlichen Ambiente legt Kiichenchefin Claudia Mirth
grofiten Wert auf frische, geschmackvolle regionale
Lebensmittel, die sie kreativ mit internationalen
Akzenten garniert.

Gaststube mit Thekenbar (70 Platze)
Wintergarten (30 Platze)
Festsaal (120 Platze)
Vinothek
Kinderspielraum
Uhudlerei Wohlfuhlzimmer (30 Betten)

& Vinothiele

Fein ist nicht nur der Wein.

Die geologische Beschaffenheit des Bodens,
viele Sonnenstunden und gut verteilte Niederschlage
bieten nahezu ideale Bedingungen fir den Weinbau.
Die Uhudlertrauben stehen fir Kraft und tberraschen

ob ihrer vielseitigen Wirkungen ;-)

Uhudlerspezialitaten
Edelweine Weill/Rot
PIWI Weine
Brande

Kommentierte Kellerfihrungen und Verkostungen
(Anmeldung erbeten).

Fur Menschen, die das Besondere suchen!

Kostlichkeiten vom Waldschwein und Dammbhirsch aus
eigener Zucht werden angeboten. Sorgfaltig ausgewahlte
Rohstoffe allererster Qualitat, lange Reifezeit und Kreativitat
machen das einzigartige Geschmackserlebnis aus.

Unsere gesunden Wildspezialitaten findet man sonst nur
in den allerfeinsten Hausern, kostlich und vollig frei
von chemischen Zusatzen wie Farbstoffen,
Ceschmacksverstarkern oder schédlichen Nitraten.

Mehr auf unserem Shop!

Hoch-Zeischenke

Zwischen Schwarzstérchen und duftenden Wiesen.

Das jungste , Kind“ der Uhudlerei Mirth liegt im Uhudlerviertel
am Hochkogel. Hier kann man Hochzeiten feiern,
sich oder anderen Zeit schenken und unbeschwerte Stunden
bei exzellenter, hausgemachter Kulinarik rund um das
Waldschwein und den Uhudler geniefien. Ein ganz intensiver
und geerdeter Platz, dessen Kraft spurbar ist.

Rauschende Walder, stimmungsvolles Licht, Weite
und Unendlichkeit erleben.




